
VÄLKOMMEN,
Ni vet den där känslan när man inte 
vill att kvällen ska ta slut? 

När man får skåla med familj och vänner, 
äta god och vällagad mat i en varm och mysig miljö.
Det är precis den känslan vi vill förmedla

I VÅRT VARDAGSRUM.

vill du veta vårt framgångstips vill du veta vårt framgångstips 
till en trevlig kväll? starta med en skål nötter, 
oliver eller chips tillsammans med en
sangria eller ett glas cava.

sangria • 385kr
(cava, rött eller vitt vin)

cava • glas: 89kr. flaska: 369kr
(Cava Ramiro II Brut Nature, Spanien)(Cava Ramiro II Brut Nature, Spanien)



PÅ KRANEN,
Norrlands Guld FÖR 59 SPÄNN! (40CL, 5,0%)
FRÅN TJECKIEN HAR VI Krusovice • 89kr (40CL, 5,0%)

Gotlands Bryggeri Sitting Bulldog IPA • 95kr (40CL, 6,4%)

I KYLARNA HITTAR VI,
Mariestads Export • 89kr (50CL, 5,3%)

Jante Lager från kulturbryggeri  • 99kr (33CL, 5,2%, Jante Lager från kulturbryggeri  • 99kr (33CL, 5,2%, 
Örebro Bitter från kulturbryggeri • 109kr (33CL, 5,9%)
Estrella Galicia (Glutenfri) • 85kr (33CL, 5,5%)
Vedett Extra White (Veteöl) • 85kr (33CL, 4,7%)
Örebro Brygghus lager • 109kr (44CL, 5,3%)
Örebro Brygghus IPA • 99kr (33CL, 6%)
Rodenbach Alexander • 99kr (33CL, 5,6%)
Briska Päroncider • 79kr (33CL, 4,5%)Briska Päroncider • 79kr (33CL, 4,5%)
Briska Riesling Persika • 79kr (33CL, 4,5%)
Strongbow • 79kr (33CL, 5.0%)

ATT DRICKA

alkoholfritt
Norra Vånga Lager • 59kr (33CL)

Drinking in the sun • 59kr (33CL, 0.3%)
jacobs creek riesling • 59kr (glas) 239kr (flaska)

Briska • 59kr (33CL)
Coca-Cola/Zero/Fanta/Fanta Lemon/Sprite • 35kr (33CL)

champis • 35kr (33CL)
Loka, citrus/naturell • 35kr (33CL)Loka, citrus/naturell • 35kr (33CL)

ett glas Juice, passion/äpple/apelsin/tranbär • 35kr  



Remiro II - Cava
på glas: 89kr. på flaska: 369kr

Martinolles - Crement
på flaska: 598kr

Louis Massing Champagne
på flaska: 699kr

La Merdionale - Grenache, från frankrike
på glas: 89kr. på flaska: 369kr

Leth - Zweigelt • flaska: 399kr

Haedus rosé • flaska: 429kr

ROSÉ!

BUBBLIGT!



på vinhyllan

  

I VÅRT VARDAGSRUM ÄR HUSETS FRÅN FRANKRIKE, 
La Merdionale - Syrah • på glas: 89kr. på flaska: 369kr

VARFÖR INTE TESTA VÅR ITALIENSKA FAVORIT,
Fattoria Del Colle - Chianti
på glas: 129kr. på flaska: 539kr

Crocera - Barbera D’AstiCrocera - Barbera D’Asti
på glas: 119kr. på flaska: 499kr 

Alegoria - Malbec
på glas: 125kr. på flaska: 525kr

Lergenmuller - Pinot Noir
på glas: 129kr. på flaska: 539kr

Saints and Sinners Barbera Pimonte • flaska: 369kr  
Côtes du Rhône rouge Côtes du Rhône rouge • flaska: 439kr
Arid - Priorat • flaska: 525kr 
Primitivo Salento • flaska: 529kr 

Bla Bla Bla - Merlot/Malbec • flaska: 599kr  
Langhe Nebbiolo • flaska: 699kr 
Barolo Cascina Rocca • flaska: 719kr 
Etna - Nerello Mascalese • flaska: 725kr

Röda!



ATT STARTA MED

Vitlöksbröd (G/L/M) • 69kr
Gratinerat surdegsbröd med vitlökssmör, 

toppad med parmesan 

Toast skagen (G/Ä) •  99kr 
Stekt toastbröd med skagenröra,
 toppad med dillcrunch & rödlök

Labneh-färskost med jalapenoshatta (G/L/M) Labneh-färskost med jalapenoshatta (G/L/M) • 85kr
Krämig färskost, färsk jalapeno, olivolja, 
rostade solrosfrön, vitlök & stekt toastbröd

Friterad pommes dauphine med löjrom (G/L/M/Ä) • 145kr
Toppad med Crème fraiche & rödlök

Liten saǇransrisotto med rödräka (L/M) • 104kr
 toppad med Räk- & kräfthack & parmesan

Asiatisk råbiǇ på flankstek (G/Ä) Asiatisk råbiǇ på flankstek (G/Ä) • 106kr 
Gochujangmajonnäs, confiterad äggula, sesamolja, 
chili, misocrunch, picklat päron & koriander

 *Tänk på att brödet går att få glutenfritt

Välj bland våra omsorgsfullt tillagade förrätter 
för en perfekt början på din kväll

Allergiråd: G=Gluten L=Laktos N=Nötter M=Mjölkprotein Ä=Ägg
Vid allergi prata alltid med personalen



VÅRA VARMRÄTTER
Klassiska och moderna smaker, tillagade med omsorg och kärlek

Köttbullar på högrev & karré (G/L/M/Ä) 
(Går att få med glutenfria köttbullar) • 159kr
Potatispuré, gräddsås, pressgurka & lingon

Älgwallenbergare (G/L/M/Ä) • 199kr
potatispuré, gräddsås,  pressgurka & lingon

Fylld kycklingfilé (L/M/Ä) • 185kr
Fylld med brieost & lufttorkad skinka, Fylld med brieost & lufttorkad skinka, 

med friterad potatis, rödvinssås & tryǇelmajonnäs

Fläskschnitzel på hemma hos-vis (G/L/M/Ä) • 189kr
Friterad potatis, rödvinssås, café de paris smör & syltad lök 

Krämig fiskgryta på kolja, lax, rödräka
 & hummersås (L/M/Ä) • 225kr
Potatispuré, fänkål, morot, purjolök,
toppad med kräft-& räkhack & aioli toppad med kräft-& räkhack & aioli 

Mustig gulashgryta på högrev (L/M) • 189kr
 Med potatispuré, Crème fraiche & saltgurka 

 Lök & timjans bakad rotselleri med brieost 
(VEG)(G/L/M/Ä/N) • 182kr

Friterad pommes dauphine, vitvinssås,
rostade valnötter & tryǇelhonung

Allergiråd: G=Gluten L=Laktos N=Nötter M=Mjölkprotein Ä=Ägg
 Vid allergi prata alltid med personalen



Vår tolkning av japansk streetfood

Okonomiyaki 
- japansk kålpannkaka -

Okonomiyaki med Halloumi (VEG) (G/L/M/Ä) • 159kr
Friterad Halloumi, bbq-sås, picklad morot, salladslök,
misocrunch, färsk koriander & Gochujangmajonnäs 

 
Okonomiyaki med fläsksida (G/Ä) • 159kr

 Varmrökt fläsksida, BBQ-sås, picklad morot, salladslök, 
misocrunch,färsk koriander & srirachamajonnäs misocrunch,färsk koriander & srirachamajonnäs 

Okonomiyaki med räkor (G/Ä) • 179kr
Handskalade räkor, BBQ-sås, picklad morot, salladslök, 
misocrunch, färsk koriander & srirachamajonnäs 

Okonomiyaki med tonkatsu (G/Ä) • 169kr
Friterad fläskschnitzel, bbq-sås, picklad morot, salladslök,
misocrunch, färsk koriander & Gochujangmajonnäs

 
Allergiråd: G=Gluten L=Laktos N=Nötter M=Mjölkprotein Ä=Ägg

Vid allergi prata alltid med personalen



Allergiråd: G=Gluten L=Laktos N=Nötter M=Mjölkprotein Ä=Ägg
Vid allergi prata alltid med personalen

PASTA & RISOTTO
Det bästa från det italienska köket

Linguine med rödräka (G/L/M) • 199kr
Hummersås, chili, vitlök toppad med 
räk- & kräfthack, crunch & parmesan

Amatriciana guanciale (G/L/M) • 175kr
Lufttorkad griskind, mezze maniche, tomat, vitvin, 
chili, toppad med pecorino & knaprigt rökt sidfläsk

Mezze manicheMezze maniche med krämig tryǇelsås (G/L/M) • 175kr
Ostronskivling, portabello, champinjon, spenat,

toppad med crunch & Parmesan

Girasole parmigiana melanzane med 
rostad paprikasås (G/L/M/Ä) • 175kr

Färsk pasta fylld med rostad auburgine, parmesan & mozzarella, 
spenat, tomat, toppad med pecorino & crunch

Osso buco milanese på kycklinglårfilé (L/M) Osso buco milanese på kycklinglårfilé (L/M) • 185kr
Krämig saǇrans risotto, toppad med gremolata & parmesan

Risotto milanese (VEG) (L/M) • 175kr
Krämig saǇransrisotto med friterad halloumi,
toppad med gremolata & parmesan

*Tänk på att du kan byta ut pastan till glutenfri



FLATBREAD PIZZA 
LITE KRISPIGARE, LITE GODARE

Margherita (veg) (G/L/M) • 139kr
Tomatsås, fior di latte, buǇelmozzarella, 

basilikaolja & parmesan

Chévrepizza (bianco) (G/L/M/N) • 159kr
Mascarponekräm, fior di latte, chévre, päron,
 tryǇelhonung, valnötter & parmesan

Räkor (bianco) (G/L/M/Ä)Räkor (bianco) (G/L/M/Ä) • 159kr
Mascarponekräm, fior di latte, handskalade räkor, 
salladslök, gremolatakräm & parmesan

Salami spianata (G/L/M) • 159kr
Tomatsås, fior di latte, buǇelmozzarella & basilkaolja

Kebab (G/L/M/Ä) • 159kr 
Tomatsås, fior di latte, strimlad fläskkarré, 

rödlök, kebabsås & feferonirödlök, kebabsås & feferoni
 

Fem gubbar (G/L/M/Ä) lite starkare • 159kr
Tomatsås, fior di latte, ’nduja salami,

varmrökt sidfläsk, rödlök, syltad lök, salladslök,
gremolatakräm, srirachamajonnäs & parmesan

 
 

Allergiråd: G=Gluten L=Laktos N=Nötter M=Mjölkprotein Ä=Ägg
Vid allergi prata alltid med personalen



FÖR DE 
ALLRA MINSTA

Köttbullar (G/L/M/Ä) • 69kr
Potatispuré, gräddsås & lingon

Margherita (G/L/M) • 49kr
tomatsås & fior di latte

Pannkakor (G/L/M/Ä) • 49kr
med jordgubbssylt & vispad grädde

MAT

Allergiråd: G=Gluten L=Laktos N=Nötter M=Mjölkprotein Ä=Ägg
Vid allergi prata alltid med personalen

DRYCK
Coca-Cola/Zero/Fanta/zero/lemon/Sprite • 35kr (33CL)

Champis • 35kr (33CL)

Loka, citrus/naturell • 35kr (33CL)

Juice, passion/äpple/apelsin/tranbär • 32kr  



Crème Brûlée (L/M/Ä) • 65kr

BanoǇee paj i glas (G/L/M/N) • 72kr
Banan, dulce de leche, digestive, 
toppad med grädde & daim

Lemon posset (G/L/M) • 69kr
Kataifycrunch & halloncrisp

kladdkaka (G/L/M/Ä)kladdkaka (G/L/M/Ä) • 77kr
Med dumlemousse & lättvispad grädde

vaniljglass (G/L/M/N) • 63kr
Med hemma hos noisettesås

Sorbet (vegan) • 42kr 
i en smak som kan variera

KAFFE & KAFFEDRINKAR
TE • 29kr
KAFFE • 29kr
Cappuccino • 45kr
KaǇe latte • 45kr

ESPRESSO • ENKEL 32kr, DUBBEL 35kr
KAFFE KARLSSON • 135kr (5cl)
KAFFE BAILEYS • 135kr (5cl)KAFFE BAILEYS • 135kr (5cl)
IRISH COFFEE • 135kr (5cl)
FRANGELICO HOT SHOT • 89kr 
HOT SHOT • 89kr 

Muscato D́Asti (Dessertvin) • 99kr

* EN KLASSIKER FÖR MÅNGA ÄR EN AVEC TILL KAFFET,
DÅ PRATAR DU BARA MED PERSONALEN SÅ FIXAR DOM DET.

GODSAKER
Ett sött avslut på middagen




