
Ni vet den där känslan när man inte 
viŹ att kväŹen ska ta slut? 

När man får skåla med familj och vänner, 
äta god och väŹagad mat i en varm och mysig miljö.
Det är precis den känslan vi viŹ förmedla

I VÅRT VARDAGSRUM.

viŹ du veta vårt framgångstips  tiŹ en trevlig kväŹ? viŹ du veta vårt framgångstips  tiŹ en trevlig kväŹ? 
starta med en skål nötter, oliver eŹer 

chips tiŹsaźans med en sangria eŹer ett glas cava.

sangria • 389kr
(cava, rött eŹer vitt vin)

cava • glas: 92kr. flaska: 369kr
(Remiro II - Cava)



PÅ KRANEN,
Norrlands Guld FÖR 59 SPÄNN! (40CL, 5,0%)

FRÅN TJECKIEN HAR VI Krusovice • 89kr (40CL, 5,0%)

I KYLARNA HITTAR VI,
Mariestads Export • 89kr (50CL, 5,3%)

BÖHMISK PILSNER NÄRKE KULTURBRYGGERI • 92kr (33CL, 4,2%)
Jante Lager från kulturbryggeri  • 99kr (33CL, 5,2%)Jante Lager från kulturbryggeri  • 99kr (33CL, 5,2%)
ÖREBRO BRYGGHUS LAGER • 109kr (44CL, 5,3%)
Daura Daź Lager (GLUTENFRI) • 85kr (33CL, 5,4%)
OMAKA moontrip IPA • 98kr (33CL, 5,8%)
Örebro Brygghus IPA • 99kr (33CL, 6%)

Vedett Extra White (Veteöl) • 85kr (33CL, 4,7%)
Rodenbach Alexander (suröl, körsbär) • 99kr (33CL, 5,6%)

Briska Päroncider • 79kr (33CL, 4,5%)Briska Päroncider • 79kr (33CL, 4,5%)
Briska Riesling Persika • 79kr (33CL, 4,5%)
kiviks eko äppelcider & fläder • 82kr (33CL, 4.5%)

ATT DRICKA

alkoholfritt
Norra Vånga Lager • 65kr (33CL)

mikkeŹer drink’in in the sun • 65kr (33CL, 0.3%)
Briska demi sec sauvignon blanc • 59kr (33CL)
chavin rosé sparkling • 75kr (25CL)

chavin zero chardonnay • 69kr (glas) 249kr (flaska)
Loka, citrus/natureŹ • 35kr (33CL)

mino haŹon & svartvinbär zero • 45kr (33CL)mino haŹon & svartvinbär zero • 45kr (33CL)
mino citron & persika zero • 45kr (33CL)

Coca-Cola/Zero/Fanta Zero/Lemon Zero/Sprite Zero • 36kr (33CL)
ett glas Juice, passion/äpple/apelsin/tranbär • 35kr  



Remiro II - Cava
på glas: 92kr. på flaska: 369kr

Piccini - prosecco
på glas: 92kr. på flaska: 369kr

CREMANT DE BOURGOGNE BLANC DE BLANC BRUT
på glas: 138kr. på flaska: 699kr

Louis Massing ChampagneLouis Massing Champagne
på flaska: 699kr

La Merdionale - Grenache, från frankrike
på glas: 89kr. på flaska: 369kr

Leth - Zweigelt • flaska: 399kr

Hadeus - rosé - provence • flaska: 429kr

ROSÉ!

BUBBLIGT!



veckans vinglas • aŹtid 99 spänn!

I VÅRT VARDAGSRUM ÄR HUSETS FRÅN FRANKRIKE,
La Merdionale - Chardonnay, Sauvignon Blanc

på glas: 92kr. på flaska: 425kr

trapiche oak cask - chardonnay ekfatslagrad!
på glas: 109kr. på flaska: 436kr

maison pierre chanier - sauvignon blanc maison pierre chanier - sauvignon blanc 
på glas: 109kr. på flaska: 436kr

pulpo - Albariño
PÅ GLAS: 129kr • på flaska: 516kr

Sauvignon Blanc Südsteiermark
på flaska: 645kr

wohlmuth phyllit - riseling
på glas: 139kr. på flaska: 554krpå glas: 139kr. på flaska: 554kr

Aurora - Etna - Carricante
på flaska: 899kr

Vita!

på vinhyllan



på vinhyllan

  
veckans vinglas • aŹtid 99 spänn!

I VÅRT VARDAGSRUM ÄR HUSETS FRÅN FRANKRIKE, 
La Merdionale - Syrah • på glas: 92kr. på flaska: 425kr

silent shade - zinfandel
på glas: 109kr. på flaska: 436kr

roberto sarotto - barbera d’asti docg 2024 roberto sarotto - barbera d’asti docg 2024 
på glas: 112kr. på flaska: 448kr 

roberto sarotto - lange nebbiolo doc 2023
på glas: 119kr. på flaska: 474kr 

Lergenmüller - pinot noir
på flaska: 549kr

giesen ”the brothers” - pinot noir 2020
på glas: 139kr. på flaska: 549krpå glas: 139kr. på flaska: 549kr

Etna rosso - i vigneri
på flaska: 799kr

Röda!



ATT STARTA MED

Vitlöksbröd (G/L/M) • 69kr
Gratinerat surdegsbröd med vitlökssmör, 

toppad med parmesan 

Chèvre chaud (G/L/M/N) • 95kr 
Stekt chèvretoast, färska jordgubbar, dressad saŹad,
Toppad med rostade valnötter, tryffelhonung & balsamico

Okonomiyaki med räkor  (G/Ä) Okonomiyaki med räkor  (G/Ä) • 108kr
Handskalade räkor, bbq-sås, picklad morot, saŹadslök, 
misocrunch, färsk koriander & gochujangmajonnäs

Toast skagen (G/Ä) •  99kr 
Stekt toastbröd med skagenröra,
 toppad med diŹcrunch & rödlök

Råbiff på flankstek (L/M/Ä) • 112kr
Tartarkräm, confiterad äggula, diŹriźad gurka, Tartarkräm, confiterad äggula, diŹriźad gurka, 

potatischips, rödlök & pecorino

*Tänk på att brödet går att få glutenfritt

Välj bland våra omsorgsfullt tillagade förrätter 
för en perfekt början på din kväll



VÅRA VARMRÄTTER
Klassiska och moderna smaker, tillagade med omsorg och kärlek

Köttbullar på högrev & karré (G/L/M/Ä) 
(Går att få med glutenfria köttbullar) • 159kr

Smörslungad färskpotatis, gräddsås, pressgurka & lingon

 Gratinerad kycklingfilé med fyra ostar (G/L/M) • 185kr
Friterad potatis, soltorkad tomat, fetaost, fior di latte,
 färskost, örtig vitvinssås, toppad med crunch & parmesan

Fläskschnitzel på hemma hos-vis (G/Ä) Fläskschnitzel på hemma hos-vis (G/Ä) • 189kr
Friterad potatis, tartarkräm, rödvinssås, syltad lök & citron 

Dill- & smörbakad torsk (G/L/M) • 230kr
Smörslungad färskpotatis, skaldjurssås & diŹriźad gurka 

Caesarsallad kyckling (G/M/Ä) • 179kr
 Varmrökt sidfläsk, romansaŹad, caesardressing, tomat, 
lök,  toppad med parmesan & surdegskrutonger

Caesarsallad räkor (G/M/Ä)Caesarsallad räkor (G/M/Ä) • 185kr
  RomansaŹad, caesardressing, tomat, lök, 
toppad med parmesan & surdegskrutonger

Chèvre Chaud (G/L/M/N) • 182kr
(går att få med glutenfritt bröd)

Stekta chèvretoastar, färska jordgubbar,
rostade valnötter, dressad saŹad, cocktailtomat,
Toppad med  tryffelhonung & balsamicoToppad med  tryffelhonung & balsamico



Vår tolkning av japansk streetfood

Okonomiyaki med fetaost (VEG) (G/L/M/Ä) • 159kr
Smulad fetaost, bbq-sås, picklad morot, saŹadslök,
misocrunch, färsk koriander & gochujangmajonnäs

Okonomiyaki med fläsksida (G/Ä) • 159kr
 Varmrökt fläsksida, bbq-sås, picklad morot, saŹadslök, 
misocrunch, färsk koriander & gochujangmajonnäs

Okonomiyaki med räkor (G/Ä)Okonomiyaki med räkor (G/Ä) • 179kr
Handskalade räkor, bbq-sås, picklad morot, saŹadslök, 
misocrunch, färsk koriander & gochujangmajonnäs

 

Allergiråd: G=Gluten L=Laktos N=Nötter M=Mjölkprotein Ä=Ägg
Vid aŹergi prata aŹtid med personalen



PASTA
Det bästa från 
det italienska köket

Färsk fettuccini med rödräka  (G/L/M/Ä) • 199kr
Skaldjurssås, chili, vitlök, spenat, tomat,

toppad med handskalade räkor, crunch & parmesan

Mezze maniche med salsiccia & ’nduja (G/L/M/Ä) • 175kr
  Vår egen salsiccia, ’nduja, mascarpone, sofrittosås, 
tomat, spenat, toppad med crunch & pecorino 

Mezze maniche kyckling al limone (G/L/M/Ä) Mezze maniche kyckling al limone (G/L/M/Ä) • 179kr
Örtbakad kycklingfilé, krämig vitvinssås, citron, chili, 
vitlök, spenat, tomat, toppad med crunch & parmesan

Färsk fettuccini med buratta  (G/L/M/Ä) • 175kr
Sofrittosås, chili, vitlök, tomat, spenat,
 toppad med crunch & parmesan

*tänk på att du kan byta ut pastan till glutenfri)



FLATBREAD PIZZA 
LITE KRISPIGARE, LITE GODARE

Margherita (veg) (G/L/M) • 139kr
Tomatsås, fior di latte, buffelmozzareŹa, 

basilikaolja & parmesan

Chévrepizza (bianco) (G/L/M/N) • 159kr
Mascarponekräm, fior di latte, chévre, jordgubbar,
 tryffelhonung, valnötter & parmesan

Räkor (bianco) (G/L/M/Ä)Räkor (bianco) (G/L/M/Ä) • 159kr
Mascarponekräm, fior di latte, handskalade räkor, 
saŹadslök, gremolatakräm & parmesan

Salsiccia & ’nduja (G/L/M/Ä) • 159kr
Tomatsås, Fior di latte, salsiccia, ’nduja, saŹadslök,

 rödlök, chilimajonnäs & parmesan

Salami spianata (G/L/M) • 159kr
Tomatsås, fior di latte, buffelmozzareŹa & basilikaolja Tomatsås, fior di latte, buffelmozzareŹa & basilikaolja 

Fem gubbar (G/L/M/Ä) lite starkare • 159kr
Tomatsås, fior di latte, ’nduja salami,

varmrökt sidfläsk, rödlök, syltad lök, saŹadslök,
gremolatakräm, chilimajonnäs & parmesan

Allergiråd: G=Gluten L=Laktos N=Nötter M=Mjölkprotein Ä=Ägg
Vid aŹergi prata aŹtid med personalen



FÖR DE 
ALLRA MINSTA

Köttbullar (G/L/M/Ä) • 69kr
Smörslungad färskpotatis, gräddsås & lingon

Margherita (G/L/M) • 49kr
tomatsås & fior di latte

Pannkakor (G/L/M/Ä) • 49kr
med jordgubbssylt & vispad grädde

Coca-Cola/Zero/Fanta/zero/lemon/Sprite • 35kr (33CL)

Champis • 35kr (33CL)

Loka, citrus/naturell • 35kr (33CL)

Juice, passion/äpple/apelsin/tranbär • 32kr  



Crème Brûlée (L/M/Ä) • 65kr

Stekt donut (G/L/M/Ä) • 79kr
Toppad med vaniljglass, limesockrade jordgubbar 

& lättvispad grädde

Vitchoklad pannacotta (L/M) • 75kr
Toppad med passionsfrukts coulis & haŹonkrisp  

vaniljglass(G/L/M) vaniljglass(G/L/M) • 63kr
Med jordgubbar & havrecrunch

Sorbet (vegan) • 42kr 
i en smak som kan variera

KAFFE & KAFFEDRINKAR
TE • 29kr
KAFFE • 29kr
Cappuccino • 45kr
Kaffe latte • 45kr

ESPRESSO • ENKEL 32kr, DUBBEL 35kr
KAFFE KARLSSON • 135kr (5cl)
KAFFE BAILEYS • 135kr (5cl)KAFFE BAILEYS • 135kr (5cl)
IRISH COFFEE • 135kr (5cl)
FRANGELICO HOT SHOT • 89kr 
HOT SHOT • 89kr 

Muscato D́Asti (Dessertvin) • 99kr

* EN KLASSIKER FÖR MÅNGA ÄR EN AVEC TILL KAFFET,
DÅ PRATAR DU BARA MED PERSONALEN SÅ FIXAR DOM DET.

GODSAKER
Ett sött avslut på middagen


